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1 INFORMACJE OGOLNE

Kierunek studiéow:
Specjalnosé:

Profil ksztalcenia:

Forma studiow:

Stopien ksztalcenia:
Semestr:

Nazwa przedmiotu (j. pol.):
Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Koordynator przedmiotu:

Osoby prowadzace przedmiot:

Liczba godzin w planie stu-

Technika Rolnicza i Lesna (1T st.)

EKOENERGETYKA, INZYNIERIA ROLNICZA I SPOZYWCZA, ME-
CHATRONIKA, TECHNIKI INFORMATYCZNE W GOSPODARCE
ZYWNOSCIOWEJ

Ogolnoakademicki

stacjonarne

11

Techniki produkcji i zabezpieczania zywnosci

dr inz. Paulina Wrona (Paulina.Wrona@ur.krakow.pl)

dr inz. Paulina Wrona (Paulina.Wrona@ur.krakow.pl); dr inz. Piotr Nawa-
ra (rtnawara@cyf-kr.edu.pl); prof. dr hab. inz. Barbara Krzysztofik (barba-
ra.krzysztofik@ur.krakow.pl)

diow:

Liczba punktow ECTS:
Jezyk wykladowy:

Kod przedmiotu:

polski

Cele przedmiotu:

Zakres tematyczny przedmiotu obejmuje techniki przetwarzania zywnosci majace
na celu zabezpieczenie uzyskanego produktu tj.: metody fizyczne, chemiczne, bio-
logiczne, metody pakowania, sktadowania i przechowywania produktéw. Celem
przedmiotu jest zapoznanie studentéw z metodami zabezpieczania zywnosci po-
przez wybrane operacje i techniki stosowane w procesie wytwarzania, konserwacji,
sktadowania oraz przechowywania gotowego produktu, pakowania, znakowania i
kodowania produktu.
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3. Pod red. Palicha P. 2006 podstawy Technologii i Przechowywania Zywnosci
AM w Gdyni, Gdynia

4. Jankowski S. 2007 Opakowania Transportowe WNT, Warszawa,

5. Biller E., Wierzbicka A. 2003 Wybrane procesy w trchnologii Zzywnosci SGGW,
Warszawa

Przedmioty poprze-
dzajace (wymaga-
nia wstepne):

2 EFEKTY KSZTALCENIA (EK) DLA MODULU — PRZEDMIOTU
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3 SZCZEGOLOWY OPIS MODULU — PRZEDMIOTU
Symb‘ol Tredci ksztalcenia Liczba godzin Ocena
efektow =
ksztalce- % - S
nia dla < S %
N
modutu © 3 hv! ©
g S T S @
(EK) b Y] *E o~ B
s |2 | § 7 |8
= g % £ |2
Q Q 5 ]
~ e} S ~
Wybrane procesy produkcji zywnos$ci majace wplyw na
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- jaj bezpieczenstwo.
TR2 W02 Utrwz.zlame produktu za pomocy .zaI.nrazar}lsz i chtodzenia. W 200 | 2.00 101 701
Termiczne procesy zabezpieczania zywnoSci.
TR2 W06 U.jcrwalame oparte na odwadnianiu i dodawaniu substan- W 200 | 1.00 101 701
- ¢ji osmotycznych.
TR2 W06 Utr.walama pr}zez zakwaszanie. chemiczne metody utrwa- W 200 | 2.00 101 701
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Pakowanie produktu, rodzaje opakowan. Opakowania in-
TR2 W06 | teligentne i aktywne. Wymagania i identyfikacja opako- | W 3.00 | 2.00 101 701
wan.
Suma godzin: 15.00 10.00 — —
TR2 U10 Anahz? zmlan’ zafzhodza.ccych.vv produktach spozywczych CL 400 | 5.00 201 791
- w wyniku obrébki termiczne;j.
TR2 K04 Anahzg zmian zacho@zqeych w surowcach‘l produktach CL 6.00 | 10.00 202 | 721
w wyniku niekonwencjonalnych metod obroébki.
TR2 06 Anahzg zmian zachodze?cych w surowcagh i produktach L 100 | 5.00 202 | 721
- w wyniku procesu chemicznego utrwalania.
TR2 KO8 Anahz:.a, zmian zaChO(.izqc,y'ch w surowcach i produkta.ch CL 400 | 5.00 101 791
- w wyniku zastosowania réznych metod przechowywania.
TR2 U10 Anahz::cm zmian zachodzacych w pro.duktach i surowcach CL 200 | 5.00 202 | 721
- w wyniku osmotycznego odwadniania.
Suma godzin: 20.00 30.00 — —
4 STATYSTYKA MODULU — PRZEDMIOTU
. . . Liczba go-
Liczba godzin nakladu pracy studenta i punkty ECTS dzin ECTS
Liczba godzin (punktow ECTS) - zakres obowiazkowy 0 0
Liczba godzin (punktow ECTS) - zakres do wyboru 0 0
Laczna liczba godzin (punktow ECTS), ktora student uzyskuje poprzez bezpo-
. . . I 0 0
$redni kontakt z nauczycielem akademickim
Laczna liczba godzin (punktow ECTS), ktora student uzyskuje na zajeciach prak- 0 0
tycznych np. laboratoryjne, projektowe, terenowe, warsztaty
Przewidywany naktad pracy wlasnej (bez udziatu prowadzacego lub z udziatem 0 0
w ramach konsultacji) konieczny do realizacji zadan programowych przedmiotu
Liczba godzin (punktow ECTS) - obszar ksztalcenia w obszarze nauk rolniczych, 0 0
lesnych i weterynaryjnych
Liczba godzin (punktow ECTS) - obszar ksztalcenia w obszarze nauk technicz- 0 0
nych
Liczba godzin (punktéow ECTS) - obszar ksztalcenia w obszarze nauk spotecznych | 0 0

5 KRYTERIA OCENY

EFEKT KSZTALCENIA DLA PRZEDMIOTU —

NA OCENE 2.0 |




Zmna niektore wlasciwosci fizykochemiczne surowcoéw pochodzenia rolniczego oraz nie-

NA oceng 3.0 ktore zmiany zachodzace podczas proceséw przetwarzania, sktadowania i pakowania
NA OCENE 3.5
Zma wazniejsze wlasciwosci fizykochemiczne surowcéw pochodzenia rolniczego oraz
NA OCENE 4.0 wazniejsze zmiany zachodzace podczas procesoéw przetwarzania, sktadowania i pako-
wania
NA OCENE 4.5
Zna istotne dla proceséw obrobki wlasciwosci fizykochemiczne surowcoéw pochodzenia
NA OCENE 5.0 rolniczego oraz wszystkie zmiany zachodzace podczas proceséw przetwarzania, sktado-
wania i pakowania
EFEKT KSZTALCENIA DLA PRZEDMIOTU —
NA OCENE 2.0
Zna niektore wlasciwosci fizyczne surowcow i produktéow pochodzenia rolniczego oraz
NA OCENE 3.0 niektére zmiany zachodzace podczas proceséw przetwarzania, sktadowania i pakowania
surowcoéHw i produktow.
NA OCENE 3.5
Zna wazniejsze wlasciwosci fizyczne surowcow i produktéw pochodzenia rolniczego oraz
NA OCENE 4.0 wazniejsze zmiany zachodzace podczas procesow przetwarzania, pakowania i sktado-
wania produktéw zywnosciowych.
NA OCENE 4.5
Zmna wszystkie wlasciwosci fizyczne surowcow i produktéow pochodzenia rolniczego oraz
NA OCENE 5.0 szczegOtowe zmiany zachodzace podczas procesow przetwarzania, pakowania i sktado-
wania produktéw zywnosciowych.
EFEKT KSZTALCENIA DLA PRZEDMIOTU —
NA OCENE 2.0
NA OCENE 3.0 7 trudnoéc.iac dokonuje vx.fybrany(':h analiz podstawowych wlasciwosci fizykochemicznych
surowcow i produktéow zywnosciowych
NA OCENE 3.5
NA OCENE 4.0 pf)tré.iﬁ WykonzTé w.ybran,e ?Lnalizy podstawowych wlasciwosci fizykochemicznych surow-
cow i produktéw zywnosciowych
NA OCENE 4.5
NA OCENE 5.0 potrafi wylf:onac’ analizy.sluZadce -do oceny podstawowych wladciwosci fizykochemicznych
surowcoéw i produktéow zywnosciowych
EFEKT KSZTALCENIA DLA PRZEDMIOTU —
NA OCENE 2.0
NA OCENE 3.0 nie ma $wiadomosci odpowiedzialnosci za podejmowane decyzje
NA OCENE 3.5
NA OCENE 4.0 jest czesciowo swiadomy odpowiedzialnosci za podejmowane decyzje
NA OCENE 4.5
NA OCENE 5.0 ma swiadomo$é¢ odpowiedzialnosci za podejmowane decyzje
EFEKT KSZTALCENIA DLA PRZEDMIOTU —
NA OCENE 2.0
NA OCENE 3.0 z tr.udnoéciac szpf')}dzifﬂa i pracuje w grupie nie przyjmujac réznych role i nie podej-
mujac odpowiedzialnos¢ za prace zespotu
NA OCENE 3.5
NA OCENE 4.0 potr.aﬁ \ivspélld,zialaé i pracowaé¢ w grupie przyjmujac rézne role i podejmujac nie od-
powiedzialnosé za prace zespotu
NA OCENE 4.5
NA OCENE 5.0 po.traﬁ Y\fsp()ldzialaé i pracowaé¢ w grupie przyjmujac rézne role i podejmujac odpowie-
dzialno§é za prace zespoltu
EFEKT KSZTALCENIA DLA PRZEDMIOTU —
NA OCENE 2.0
NA OCENE 3.0 Potrafi samodzielnie wykonaé¢ eksperyment
NA OCENE 3.5




NA OCENE 4.0 Potrafi samodzielnie zaplanowaé i wykona¢ eksperyment
NA OCENE 4.5
NA OCENE 5.0 Potrafi samodzielnie zaplanowaé¢ wykonaé eksperyment oraz alkalizowaé¢ uzyskane wy-

niki




SYMBOLE ZASTOSOWANE W KARCIE PRZEDMIOTU

Formy zajec
Korespondujg z metodami dydaktycznymi (dyskusja, projekt, doswiadczenie/eksperyment /wykonanie
czynnosci, rozwiazazywanie problemu, studium przeypadku, analiza i ocena tekstéw zréodtowych

1 wyktad

11 éwiczenia audytoryjne
21 ¢wiczenia projektowe
22 ¢wiczenia laboratoryjne
23 warsztaty

24 ¢éwiczenia terenowe

31 ¢wiczenia seminaryjne

32 seminarium dyplomowe
33 konserwatorium

...,1 eLL — zajecia e-learning
34 lektorat

35 wychowanie fizyczne

Oceny formujace (Of)

101 sprawdzian wiedzy

201 sprawdzian umiejetnosci: wykonania zadania
obliczeniowego, analitycznego, czynnosci,
wypracowania decyzji

202 zaliczenie projektu (indywidualne, grupowe)

203 zaliczenie raportu/sprawozdania z prac
laboratoryjnych /éwiczen praktycznych (indywidualne,
grupowe)

301 ocena prezentacji ustnej, umiejetnosci wypowiedzi
ustnej, udzielania instruktazu

302 ocena zaangazowania w dyskusji, umiejetnosci

podsumowania warto$ciowania

403 zaliczenie/ocena pracy pisemnej, recenzji, eseju
501 zaliczenie dziennika praktyk

601 ocena umiejetnosci pelnienia natozonej funkeji

w zespole

Ocena podsumowujaca (Of)

701 egzamin (zaliczenie konicowe) pisemny
ograniczony czasowo

707 test jednokrotnego wyboru

703 test wielokrotnego wyboru

711 rozwigzanie zadania problemowego, analiza
przypadku

721 demonstracja praktycznych umiejetnosci

731 egzamin ustny (zaliczenie koricowe ustne)
...,1 z dostepem do podrecznikow

...,2 bez dostepu do podrecznikow

741 praca dyplomowa




